
日期 星期 時間
課程

項目
課程名稱 課程單元 授課師資 上課地點

114/09/08 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理
課程引導

郭家宏

李憶甄
A11108-2

114/09/15 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

危害分析與重要管制點﹙HACCP

﹚在食品工廠管理的應用
羅之綱 A11108-2

114/09/22 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理
智慧聯網（AIoT）概論與應用 王翊和 A11108-2

114/10/13 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

機器學習(Machine Learning)演

算法原理與應用
王翊和 A11108-2

114/10/20 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

危害分析與重要管制點﹙HACCP

﹚在食品冷鏈品質控管應用
羅之綱 A11108-2

114/10/27 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

深度學習(Deep Learning)原

理、運作與應用
王翊和 A11108-2

114/11/10 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

智慧聯網（AIoT）在食品冷鏈管

理的應用與價值
王翊和 A11108-2

114/11/17 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

食品工廠智慧化管理與實務案例

1
黃偉侊 A11108-2

114/11/24 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理
智慧化食品品質管理概論 陳武郎 A11108-2

114/12/01 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

食品工廠智慧化管理與實務案例

2
黃偉侊 A11108-2

114/12/08 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理
智慧聯網在冷鏈倉儲之應用 黃偉晟 A11108-2

114/12/15 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理
智慧化食品品質管理應用與案例 陳武郎 A11108-2

114/12/22 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理

食品工廠溫室氣體排放源鑑別與

計算
王翊和 A11108-2

114/12/29 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理
智慧聯網在冷鏈輸配送之應用 黃偉晟 A11108-2

115/01/05 一 10:00~12:00
實務

課程

智慧食品冷鏈

管理
期末考

郭家宏

李憶甄
A11108-2

114/09/08 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 課程引導

孫珮珮

郭家宏
A11108-2

114/09/15 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品安全衛生管理法介紹(1) 劉吉齡 A11108-2

114/09/22 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品安全衛生管理法介紹(2) 劉吉齡 A11108-2

114/10/13 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品產業常見之食品品保系統 林柏良 A11108-2

114/10/20 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品良好衛生規範準則介紹(1) 劉吉齡 A11108-2

114/10/27 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品良好衛生規範準則介紹(2) 劉吉齡 A11108-2

114/11/03 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 期中考

孫珮珮

郭家宏
A11108-2
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114/11/10 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品過敏原之介紹與管理 劉吉齡 A11108-2

114/11/17 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務

品保系統的演進針對食品產業的

ISO 22000
林柏良 A11108-2

114/11/24 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品添加物的使用與管理 林柏良 A11108-2

114/12/01 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務

提供服務的管理(含原物料供應

商)
施金德 A11108-2

114/12/08 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 食品的安全--由罐頭食品談起 施金德 A11108-2

114/12/15 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 簡介食品防禦與摻偽議題 施金德 A11108-2

115/01/05 一 13:30~15:30
實務

課程
食品品保實務 期末考

孫珮珮

郭家宏
A11108-2

114/12/22 一 12:30~15:30
勞動

法令
食品品保實務 勞動法令入門法規 王瑞琪 A11108-2

114/12/29 一 12:30~15:30
勞動

法令
食品品保實務 勞資爭議處理 王瑞琪 A11108-2

114/10/26 日 08:00~09:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班
課程導引 李憶甄 A11108-2

114/10/26 日 09:00~10:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班
感官分析簡介 黃怡菁 A11108-2

114/10/26 日 10:00~11:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班
生理與心理影響 黃怡菁 A11108-2

114/10/26 日 11:00~12:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班

四大基本要求(環境/人員/樣品/

統計)
黃怡菁 A11108-2

114/10/26 日 13:00~14:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班

品評員操作(篩選/訓練/互動/控

制)
黃怡菁 A11108-2

114/10/26 日 14:00~15:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班
感官特性與感官分析方法 黃怡菁 A11108-2

114/10/26 日 15:00~16:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班
實務操作認知 黃怡菁 A11108-2

114/10/26 日 16:00~17:00
實務

課程

感官分析執行

人員證照班
筆試 黃怡菁 A11108-2



日期 星期 時間
課程

項目
課程名稱 課程單元 授課師資 上課地點

115/02/23 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡 課程引導

郭家宏

李憶甄
A11108-2

115/03/02 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡

溫室氣體種類、來源與氣候變

遷風險情境分析
王翊和 A11108-2

115/03/09 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡

溫室氣體排放源種類鑑定與案

例演練
王翊和 A11108-2

115/03/16 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡

溫室氣體排放量計算與食品產

業案例-固定與移動排放源
王翊和 A11108-2

115/03/23 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡

溫室氣體排放量計算與食品產

業案例-工業製程、逸散性排放

源與間接排放源

王翊和 A11108-2

115/03/30 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡

台灣食品產業碳排放現況與

SDGs食品產業轉型目標
王翊和 A11108-2

115/04/13 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡

食品產業低碳生產技術與減碳

案例
陳禹銘 A11108-2

115/04/20 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡 期中考

郭家宏

李憶甄
A11108-2

115/04/27 一 10:00~12:00 實務

課程
食品產業碳足跡

食品產業碳足跡計算與食品產

業案例
王翊和 A11108-2

115/05/04 一 07:00~13:00 實務

課程
食品產業碳足跡 校外參訪

郭家宏

李憶甄
校外

115/05/30 六
08:00~12:00
13:00~18:00

實務

課程
食品產業碳足跡

GRI Standards、TCFD、SASB準

則解析

黃致鈞

謝昇運
A11108-2

115/05/31 日
08:00~12:00
13:00~18:00

實務

課程
食品產業碳足跡

GRI Standards、TCFD、SASB準

則解析

黃致鈞

謝昇運
A11108-2

勞動部勞動力發展署高屏澎東分署
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